Idea Trabucco
vendemmia
nottuma

nel Massico

ON una idea e due parole
‘ 1’Alto Casertano ha fatto

meglio conoscere al mon-
do i vini del Massico. Nicola
Trabucco, I'agronomo che con
Riccardo Cotarella firmo “Ter-
radi Lavoro” mitico rosso negli
anni ‘90, ha attraversato gli

Trabucco, Stati Uniti per diffondereil mo-
aCarinola vimento “Ager Falernus”. Un
{Caserta} prodigio di comunicazione.
339-4791396 Trabuccorilancia invitando gli

.“16 marzo" e amici suoi, quindi di Ager Fa-
“Primo Antico” lernus, ad una vendemmia in
euro9-10 notturna sabato sera con visi-

ta in cantina. Il suo ponte con
I'America &Jonathan Goldsmith, il saporito personag-
gioche inventd la pizza “Spaccanapoli” a Chicago, im-
portandofarina, pomodoro e persino il basilico. Quan-
dosidice, la serieta di un’impresa. “16 marzo” & l'ope-
ra prima e anche la data di nascita di Danilo Trabuc-
ﬁn anologn figlio d’arte. Falerno bianco, note fruttate
ntense di pesca gialla, banana, mandorla con un sof-
’ﬂp di ginestra su ampio fondo agrumato. Perfetto

‘equilibrio con la buona spalla acida e I'adeguato resi-
duo zuccherino. Bel fratello biondo del rosso “Primo
Antico”, primitivo del Massico che splende nel reper-
torio di famiglia.
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